
 
 

Process et unités complètes     Conception et Réalisation 

- Ligne Confits de Canard et Process complet de Récupération des Graisses de Cuisson 

- Process Complet dont : 
 - 3 AUTOCLAVES INOX CAPACITE 1300 4/4 Avec PLANCHER CAILLEBOTIS sur Fosse 

 - 3 MARMITES RECTANGULAIRES INOX FIXES CAP.UTILE 850 LITRES 
 

 

 

 

  



 
 
  

 

 

FOURNITURE REALISATION DE LIGNES D’ALIMENTATION EN GRAISSE CHAUDE DE 
LA JUTEUSE, LA DOSEUSE ET DES BASSINES A CONFITS (rondes et rectangulaires) 

NEP DES DEUX LIGNES AVEC AUTOMATE DE GESTION 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


