
 

 

 

 

 

 

 

LA FONCTION AUTOCUISEUR A PRESSION DE SERVICE 0.5 BARS et/ou 

CONCENTRATEUR SOUS VIDE  

Cet équipement permet aussi bien la cuisson sous pression que la concentration par 
évaporation forcée, ce qui permet une réduction importante des temps de cuisson, la 
décongélation par le vide et la concentration rapide. 
 (production de vide à la charge du client) 

 

 


